HOISNRADALM

Auf da Hoisnradoim hoaB ma eich recht herzlich Willkommen, bei uns werdet’s olles wos des Herz begehrt
bekommen. Des gonze Team wiinscht eich vii Vergniigen und an groRoartigen Tog, besonders noch der Aufstiegsplog.
Wir erwoartn eich von Mai bis Oktober jeden Tog sehr gern, danoch im Winter kinnts uns nur noch am Sonntag

beehrn.

Durstloscher
Wos mit Pfiff ...
Bier 1/3 0d. 1/2 Radler 1/3 od. 1/2
Weilbier dunkel 1/2 Saurer Radler 1/3 od. 1/2
WeiRbier hell 1/3 od. 1/2 Dunkler Radler
Dunkles od. Kellertriibes Bier 1/2 Bananenradler 1/2
Pils 1/3 Holler Radler 1/3
Alkoholfreies WeiBbier 1/2 Most g spritzt mit Soda 1/4 od. 1/2
Schankwein 1/2 rot od. weil® Most g’spritzt mit Wasser 1/4 od. 1/2
Spritzer weil 1/4 Most pur 1/4 od. 1/2
Welsch-, Rheinriesling, Veltl. 1/g Sommerspritzer 1/2

Sifte und Limos ...

Soda Zitrone 1/4 od. 1/2

Traubensaft, Johannesbeersaft g’spritzt mit Wasser od. Soda 1/2
Apfelsaft, Hollersaft, Skiwasser g’spritzt mit Soda 1/4 od. 1/2
Apfelsaft, Hollersaft, Skiwasser g’spritzt mit Wasser 1/4 od. 1/2
Limos (Cola, Orange, Zitrone, Spezi, Krauter, Eistee) 1/2
Mineralwasser

Hausgemachte Sirupe g’spritzt mit Soda oder Wasser 1/4 od. 1/2

Hausgemachte Obst Smoothies 1/4 (nur bei Gelegenheit)

Zum Aufwirmen ...

Tee: Schwarztee, Krautertee, Friichtetee, Pfefferminztee, Griner Tee / Zitronentee
Tee mit Schuss: Schnapstee, Rum Tee

Verlangerter/ Hiferlkaffee
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HOISNRADALM

Unsere Klassiker

Kasknddelsuppe
Frittatensuppe
Kasknidel mit Sauerkraut
Kasknidel mit Salat
Debreziner mit Senf, Kren und Brot
Frankfurter mit Senf, Kren und Brot
Kaskrainer mit Senf, Kren und Brot
Speckbrot oder Kisbrot garniert
Gemischtes Brot garniert
Essigwurst, garniert mit Brot/ +Kernol

Hausgemachte Kuchen und Torten

Far Tagesgerichte schauts auf unsere Tafeln oder fragts de Kellner!

Bitte hobt's koarn Stress und nehmt's eich Zeit und genielRts de
Gmiatlichkeit! E<s wird ois frisch gmocht und wir hobn hoid a hur zwoar Hand,
deswegen bitte hobts Nochsicht wonn da Huat brennt. Wir wiinschn eich an
schenen Tog, suachts eich aus wos zum Essn und zum Trinkn und bei Bedarf-
einfoch moi am Kellner winken!
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